Zivotopis (Curriculum vitae)

Doc. MSc. Ing. Dani Dordevi¢, Ph.D.

OSOBNIi UDAJE

Datum a misto narozeni: 24. 7. 1978, Sarajevo, Bosna a Hercegovina

SOUCASNA PRACOVISTE

Ustav hygieny a technologie potravin rostlinného ptivodu, Fakulta veterinarni hygieny a
ekologie, VETUNI Brno.

Docent na VETUNI Brno.

Studijni referent FVHE.

Editor ¢asopisu Maso International — Journal of Food Science and Technology.
Ustav mikrobiologie — PiF MU.

Vyzkumnik II, Microbe IEB Biol, PtF MU.

Telefon: +420 702 130 696

E-mail: dordevicd@vfu.cz; dordevicdani@mail.muni.cz; dani_dordevic@yahoo.com

Web: https://www.researchgate.net/profile/Dani_Dordevic

VYSOKOSKOLSKE VZDELAN{
2002 — InZenyr, Technologie potravin, Univerzita v Sarajevu.
2010 — Magisterské studium, Univerzita v Sarajevu.

2017 — Postgradualni studium, VETUNI Brno, téma: ,,Potravinové speciality z ryb —
sushi a sashimi®.



ZAMESTNANI

2024—-dosud — Vyzkumnik II, Pf¥F MU.

2022-dosud — Docent, UHTPRP, VETUNI Brno.

2017-2022 — Odborny asistent, VETUNI Brno.

2019-2020 — Vyzkumnik, South Ural State University, Rusko.

2007-2013 — Odborny asistent, Univerzita v Sarajevu.

VYZKUMNE POBYTY

2025 — University North, Chorvatsko.

2019 — Zemédélska univerzita Krakov, Polsko.
2018 — Zemédélska univerzita Krakov, Polsko.

2013 — Svédska zemedélska univerzita, Uppsala.

PEDAGOGICKA CINNOST

2017-dosud — Vyuka ptedmétii: Analyza surovin rostlinného piivodu; Druhy a slozeni
potravin; Alkoholické a nealkoholické napoje a jejich bezpe€nost; Hygiena a technologie
napojl, ovoce, zeleniny, susené¢ho ovoce, hub a jejich produktli; Vino v gastronomii.

Vedouci vice nez 70 bakalarskych, diplomovych a doktorskych praci.

2013-2017 — Hygiena a technologie masa a masnych vyrobkd.

2007-2013 — Technologie tukii a olejt.

VEDECKO-VYZKUMNA CINNOST

Chromatografické a spektrofotometrické analyzy (HPLC) se zamétfenim na antioxidanty

a oxidanty.

Ugast na chromatografickych $kolenich (Agilent).



Experimentalni vyroba 3D materiala a potravin.
Vyvoj biologicky rozlozitelnych a jedlych obali.

Mikrobiologie — laboratorni analyzy a publikace.

KOMISE A ODBORNE FUNKCE
0d 2021 — Clen védeckého vyboru, 67. ICOMST, Krakov.
Od 2020 — Editor specialniho vydani ,,Processes — Plant Foodstuff Byproducts®.

0Od 2017 — Séfredaktor Maso International; recenzent Scientific Reports, Journal of Food
Measurement and Characteristics, Journal of Texture Studies.

PUBLIKACE A CITACE (WOS)
Publikace s IF: 102

Citace bez autocitaci: 2080
H-index: 25

Autor nebo spoluautor vice nez 40 konferencnich prispévka.

PROJEKTY

Multikomoditni mikrobialni biorafinérie (101156486).

ITA2020 — Funk¢ni vlastnosti jedlych obalti.

ITA2019 — Bezpecnost potravinového fetézce.

Interni projekty 2020 — Vyroba mydla z pouzitych rostlinnych oleji.
Interni projekty 2020 — Inteligentni a aktivni vlastnosti jedlych obalt.
Interni projekty 2019 — Bioaktivni latky a stabilita oleji.

Interni projekty 2018 — Pfenos hliniku pfi tepelné Gprave.

Interni projekty 2016 — Néhrady soli v sushi a jejich vliv na senzoriku.



